
АДМИНИСТРАЦИЯ 
ОДИНЦОВСКОГО МУНИЦИПАЛЬНОГО РАЙОНА   

МОСКОВСКОЙ ОБЛАСТИ 
ПОСТАНОВЛЕНИЕ 

от 21.11.2018 № 5454 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             

          В целях повышения престижа специалистов, пропаганды их достижений, 

стимулирования творческого подхода к организации сервиса, повышения 

уровня обслуживания клиентов, совершенствования профессионального 

мастерства в предприятиях торговли и общественного питания,  а также обмена 

квалифицированным опытом между ними, формированию уважения к истории 

и культуре народов Мира, 

ПОСТАНОВЛЯЮ: 

1. Организовать проведение конкурсов «Лучшая новогодняя сервировка 

стола», «Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара», «Лучшая композиция Art-

класс «карвинг в кулинарии», «Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого магазина)» среди 

предприятий торговли и общественного питания, расположенных на 

территории Одинцовского муниципального района Московской области (далее 

– Конкурсы), в преддверии Нового 2019 года и Рождества Христова. 

2. Управлению развития потребительского рынка и услуг Администрации 

Одинцовского муниципального района Московской области: 

2.1 Провести Конкурсы 14 декабря 2018 года. 

2.2. Организовать праздничное оформление зала в день проведения 

Конкурсов. 

3. Утвердить: 

3.1. Положение о проведении Конкурсов в Одинцовском муниципальном 

районе Московской области (прилагается). 

3.2. Состав конкурсной комиссии (далее – Комиссия) по проведению 

Конкурсов (прилагается).  

4. Рекомендовать руководителям администраций городских и сельских 

поселений Одинцовского муниципального района Московской области: 

О проведении конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара», 

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», 

«Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого магазина)», 

среди предприятий торговли и общественного питания, 

расположенных на территории Одинцовского муниципального 

района Московской области 

 

 



4.1. Проинформировать руководителей предприятий торговли и 

общественного питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области:  

- о проведении Конкурсов, указанных в пункте 1 настоящего 

Постановления; 

- о представлении заявок на участие в Конкурсах с 22 ноября по 13 декабря 

2018 года в Управление развития потребительского рынка и услуг 

Администрации Одинцовского муниципального района Московской области 

(далее – Управление) на рассмотрение Комиссии (электронный адрес: 

e_budkova@odin.ru). 

5. Опубликовать настоящее постановление в средствах массовой 

информации Одинцовского муниципального района Московской области и 

разместить на официальном сайте Администрации Одинцовского 

муниципального района Московской области в информационно-

телекоммуникационной сети Интернет. 

6. Настоящее постановление вступает в силу с даты его подписания. 

7.  Контроль за выполнением настоящего постановления возложить на 

заместителя руководителя Администрации Одинцовского муниципального 

района Московской области Кондрацкого П.В. 

 

 

Исполняющий обязанности 

Руководителя Администрации                            Т.В. Одинцова 
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Утверждено постановлением 

Администрации Одинцовского 

муниципального района  

Московской области 

от 21.11.2018 № 5454 

 
 

 

 

 

 

 

ПОЛОЖЕНИЕ 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого магазина)», 

среди предприятий торговли и общественного питания, расположенных на 

территории Одинцовского муниципального района Московской области 
 

1.Общие сведения. 

 

1.1. Настоящее Положение определяет порядок, условия организации, 

проведения и подведения итогов Конкурсов в Одинцовском муниципальном 

районе Московской области. 

1.2. Целью Конкурсов является создание открытой профессиональной 

площадки для представителей индустрии ресторанного сервиса, 

совершенствования мастерства оказания услуг в сфере общественного питания, 

стимулирования к повышению качества продукции собственного производства, 

усиления ответственности товаропроизводителей перед потребителями, 

выявления и поощрения лучших специалистов сферы общественного питания, 

повышения уровня обслуживания клиентов в предприятиях торговли и 

общественного питания. 

 

2. Задачи Конкурсов 

 

2.1. Повышение престижа профессии,  возможность продемонстрировать и 

прорекламировать профессиональное мастерство сотрудников предприятий 

торговли и общественного питания. 

2.2. Привлечение внимания общественности к развитию сферы 

ресторанного сервиса, кулинарного и кондитерского мастерства сотрудников 

предприятий общественного питания. 



2.3. Улучшение уровня сервиса и профессионализма работников сферы 

потребительского рынка и услуг на территории Одинцовского муниципального 

района Московской области. 

2.4. Пропаганда современных направлений кулинарного искусства, 

кондитерского мастерства и ресторанного сервиса в сфере потребительского 

рынка и торговли. 

2.5. Сохранение традиций застолья и гостеприимства. 

2.6. Знакомство с национальными кухнями Мира. 

2.7. Обмен опытом и информацией между предприятиями торговли и 

общественного питания. 

 

3. Порядок организации и условия проведения Конкурсов. 

 

3.1. Конкурс проводится среди предприятий торговли и общественного 

питания – юридических лиц и индивидуальных предпринимателей независимо 

от организационно-правовой формы собственности, осуществляющих 

деятельность на территории Одинцовского муниципального района и имеющих 

все нормативно-правовые и разрешительные документы. 

3.2. Для организации и проведения Конкурсов формируется Комиссия. 

3.3. Комиссия: 

- рассматривает представленные заявки на участие в Конкурсах; 

- осуществляет свою работу непосредственно по месту проведения 

Конкурсов; 

- определяет победителей в Конкурсах. 

3.4. Победителями признаются участники Конкурсов, набравшие 

наибольшее количество баллов. В случае равенства количества баллов у 

нескольких участников Конкурса, победитель определяется путем проведения 

открытого голосования всех членов Комиссии. 

3.5.      Решение Комиссии принимаются простым большинством голосов 

присутствующих на заседании ее членов. При голосовании каждый член 

Комиссии имеет один голос.  

       3.6. Конкурсная документация содержит: 

- заявки на участие в Конкурсах (приложение № 1-4); 

- критерии оценки (приложение № 5-10). 

       3.7. Участие в Конкурсах оформляется заявкой установленной формы, 

скрепляется печатью предприятия и подписью руководителя. Срок подачи 

заявок в Управление с 22 ноября по 13 декабря 2018 года. 

3.8. Конкурсные работы участников Конкурсов «Лучшая новогодняя 

сервировка стола» и  «Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара» 

представляются в стиле разных национальных культур Мира и выставляются на 

одном столе. 

3.9. Конкурсные работы участников Конкурсов «Лучшая композиция                  

Art-класс «карвинг в кулинарии», «Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста» 

и «Лучший новогодний набор от производителя (сетевого магазина)»                             

представляются в свободном стиле, с учетом новогодней тематики. 

 



4. Требования к конкурсантам. 

  

4.1. Работы конкурсантов должны отвечать следующим требованиям: 

- выполнение заданий с учетом современных форм и традиций, а также в 

соответствии с выбранной культурой Мира: 

- обеспечение творческого подхода, оригинальности, выдумки, 

собственного стиля; 

- наличие фирменной одежды; 

- наличие меню для официантов; 

- обеспечение организации рабочего места, соблюдение санитарных и 

технологических норм. Допускается применение собственного 

нестандартного инвентаря и малогабаритного оборудования. 

4.2.   Предприятие торговли или общественного питания обеспечивает 

участнику:  

- наглядную информацию (карточка размером 18х12 см) с указанием 

предприятия, с наименованием Конкурса, названием страны, в соответствие с 

какой культурой Мира представляется конкурсная работа (для Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола» и «Лучшее новогоднее блюдо                             

от шеф-повара»); 

- набор сырья для приготовления блюд и изделий конкурсной программы 

(в случае необходимости); 

- инструменты, скатерти, посуду для подачи блюд, кондитерских изделий, 

бейдж с указанием ФИО и профессии; 

- посуду и инвентарь, необходимую участнику, для сервировки стола. 

 

5. Порядок проведения Конкурсов. 

  

5.1. Конкурсы проводятся в течение 1 дня и состоят из следующих 

мероприятий: 

- регистрация конкурсантов, ознакомление с рабочим местом; 

- выполнение конкурсного задания участниками; 

- выставка конкурсных работ; 

- подведение итогов; 

- церемония награждения победителей Конкурсов. 

5.2.  В рамках Конкурсов проводятся: 

- «Мастер - класс» - в присутствии зрителей мастера приготавливают и 

оформляют блюдо или кондитерское изделие, обучая новым методам 

подачи и оформления; 

- презентация товаров от производителей (или от сетевого магазина) 

Одинцовского муниципального района Московской области. 

 

6. Награждение победителей. 

 



6.1. Победители Конкурсов награждаются дипломами с присуждением                    

1, 2 и 3 места в каждом Конкурсе, ценными подарками, а также 

благодарственными письмами.  

           6.2. Церемония награждения победителей Конкурсов состоится на 

торжественном мероприятии 14 декабря 2018 года, которое включает в себя: 

           - концертную программу и мастер-классы.  

 

 

 

Заместитель руководителя Администрации 

 

    П.В. Кондрацкий 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

 

 

Заявка 

на участие в Конкурсах  

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара» 
 

1. Наименование Конкурса _____________________________________________ 

2. Фамилия, имя, отчество _____________________________________________ 

3. Телефон, E-mail ____________________________________________________ 

4. Дата рождения_____________________________________________________ 

4. Образование _______________________________________________________  

5. Место работы (название предприятия) 

____________________________________________________________________ 

6. Профессиональная подготовка (образовательное учреждение, курсы) 

____________________________________________________________________ 

7. Стаж работы по данной профессии 

____________________________________________________________________ 

8. Руководитель предприятия общественного питания (Ф.И.О.), 

телефон_____________________________________________________________

____________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 
 

Руководитель предприятия                                                                                  М.П. 

(подпись) 

 
Срок подачи заявки с 22 ноября по 13 декабря 2018 года 

 
* Блюда готовятся на базе стационарного объекта общественного питания, оформляются в момент проведения 

Конкурсов. 

* Для сервировки и оформления участниками используются собственные продукты, оборудование, столовые 

приборы, посуду, элементы оформления, скатерти. 

 

 

 

Приложение № 1  

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



 

 

 

 

 

 

Заявка 

на участие в Конкурсе  

«Лучшее флейринг-шоу», 

«Лучший бариста» 

1. Наименование конкурса _____________________________________________ 

2. Фамилия, имя, отчество _____________________________________________ 

3. Телефон, E-mail ____________________________________________________ 

4. Дата рождения_____________________________________________________ 

4. Образование _______________________________________________________  

5. Место работы (название предприятия) 

____________________________________________________________________ 

6. Профессиональная подготовка (образовательное учреждение, курсы) 

____________________________________________________________________ 

7. Стаж работы по данной профессии 

____________________________________________________________________ 

8. Название авторского коктейля 

(напитка)________________________________________ 

9. Руководитель предприятия общественного питания (Ф.И.О.), 

телефон_____________________________________________________________

____________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 

 

 

Руководитель предприятия                                                                                  М.П. 

(подпись) 
Срок подачи заявки с 22 ноября по 13 декабря 2018 года 

 
*все участники должны выступить со своей подготовленной программой, в ходе которой необходимо продемонстрировать хорошо отработанную технику 

жонглирования, оригинальных фишек, связок, трюков, технику рабочего флейринга, элементы шоу, интерактива и профессионализм приготовления коктейля.  

*внимание обращается на внешний вид, образ, соответствие музыки и целостности всего выступления, эмоциональное состояние участника, вовлечение 

публики и ее реакция на шоу. 

* время, отведенное на выступление и приготовление коктейля  - 7.00 минут. 

* конкурсант обязан предоставить организаторам музыкальный трек, под который будет выступать, записанный на флешке. Продолжительность трека не 

должна превышать 7 минут (рекомендуется иметь две копии записи на разных носителях).  

*  конкурсант обязан принести с собой рабочие бутылки, необходимый барный инвентарь, посуду, ингредиенты для приготовления коктейля. 

* во время выступления необходимо: приготовить 1 (один) заданный микс-дринк. 

*жонглирование пустыми, не достаточно наполненными или закрытыми бутылками не оценивается. Минимальное количество жидкости в бутылке - 15 мл. 

Перед выступлением судья проверит наполненность бутылок. 

*время презентации напитка перед подачей– 5 минут. 

 

Приложение № 2 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



                                                                

 

 

 

 

Заявка 

на участие в Конкурсах  

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии» 
 

1. Фамилия, имя, отчество _____________________________________________ 

2. Телефон, E-mail ____________________________________________________ 

3. Дата рождения_____________________________________________________ 

4. Образование _______________________________________________________  

5. Место работы (название предприятия) 

____________________________________________________________________ 

6. Профессиональная подготовка (образовательное учреждение, курсы) 

____________________________________________________________________ 

7. Стаж работы по данной профессии 

____________________________________________________________________

8.Руководитель предприятия общественного питания (Ф.И.О.), 

телефон_____________________________________________________________

____________________________________________________________________

____________________________________________________________________ 
 

 

Руководитель предприятия                                                                                  М.П. 

(подпись) 

 

 

 

 

 

 
Срок подачи заявки с 22 ноября по 13 декабря 2018 года 

 
* Для сервировки и оформления участниками используются собственные продукты, оборудование, 

столовые приборы, посуду, элементы оформления, скатерти. 

 

 

 

 

Приложение № 3 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



                           

 

 

          

 
 

Заявка 

на участие в Конкурсах  

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого магазина)» 
 

1. Наименование предприятия 

____________________________________________________________________

____________________________________________________________________ 

 

 

2. Местонахождение предприятия  

____________________________________________________________________

____________________________________________________________________ 

 

 

3. Руководитель предприятия (Ф.И.О.), телефон 

____________________________________________________________________ 
________________________________________________________________________________ 

 

 

Руководитель предприятия                                                                                  М.П. 

(подпись) 

 
Срок подачи представления с 22 ноября по 13 декабря 2018 года 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение № 4 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Критерии оценки Конкурса «Лучшая новогодняя сервировка стола» 
 

№ 

п.п

. 

 

Критерии оценки 

Максимальная 

шкала оценки 

 

Кол-во 

баллов 

1. Профессиональное исполнение концепции  

и  её воплощение: 
65 

 
 

 - сочетания блюд и стилизация сервировки стола, 

в рамках представленной национальной 

культуры 

10  

 -эстетичность, высокохудожественное 

оформление, раскрытия темы 

10  

 - оригинальность идеи и степень сложности 10 

 
 

 - сервировка: новизна, современные приемы, 

функциональность, мастерство исполнения 

10 

 
 

 - оригинальное решение композиции 5 

 
 

 - качество работы 5  

 - меню и карта вин: художественное оформление, 

соответствие теме в подборе блюд и напитков 

5  

 - презентация сервировки стола (история 

происхождения элементов сервировки, в рамках 

представленной национальной культуры). Время 

представления -7 минут. 

10 

 
 

                                                                                      

ИТОГ: 

             Баллов  

 

 

 

 

 

 

Приложение № 5 

к Положению 

о проведении конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               
«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 
«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», 

среди предприятий торговли и общественного питания, 

расположенных на территории Одинцовского муниципального 

района Московской области 
 

Приложение № 5 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Критерии оценки Конкурса «Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара» 

 
 

№ 

п.п

. 

 

Критерии оценки 

Максимальная 

шкала оценки 

 

Кол-во 

баллов 

1. Профессиональное исполнение концепции  

и  её воплощение: 
60 

 
 

 - время оформления блюда 10 минут 10  

 - эстетичность, высокохудожественное 

оформление 

10 

 
 

 - вкусовые качества 10 

 
 

 - применение современных технологий в 

приготовлении, оформлении и подаче блюда 

5 

 
 

 - оригинальное решение композиции 5 

 
 

 - качество работы 5  

 - соответствие тематики, в рамках 

представленной национальной культуры 

5  

 - сочетаемость напитка и подаваемого блюда 5  

 - презентация блюда (история происхождения 

блюда, творческий подход). Время 

представления -7 минут. 

5 

 
 

                                                                                      

ИТОГ: 

 

Баллов 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение № 6 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», 

среди предприятий торговли и общественного питания, 

расположенных на территории Одинцовского муниципального 

района Московской области 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Критерии оценки Конкурса  

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии» 
 

 

№ 

п.п. 

 

Критерии оценки 

Максимальная 

шкала оценки 

 

Кол-во 

баллов 

1. Профессиональное исполнение концепции  и  её 

воплощение: 
50 

 
 

 - разнообразие формы нарезки цветов  10  

 - наличие надписи на изделиях  5 

 

 

 - разнообразие формы нарезки фигур (животные, птицы, 

люди)  
5 

 

 

 - максимальное использование различных продуктов в 

композиции из набора  
5 

 

 

 - качество исполнения работы (тонкость, изящество)  5  

 - оригинальность выполнения, воплощение идеи  5  

 - профессионализм (чистота работы, организация рабочего 

места)  
5  

 - разнообразие формы нарезки цветов  5 

 

 

 - соответствие тематики 5  

 

ИТОГ: 

           Баллов  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение № 7 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Критерии оценки Конкурса 

«Лучшее флейринг-шоу» 
 

№ 

п.п. 

 

Критерии оценки 

Наибольшее 

количество 

баллов 

 

 

1. Профессиональное исполнение концепции  и  её 

воплощение: 
65 

 
 

БОНУС  

 - время приготовления коктейля 7 минут 5  

 - внешний вид бармена 10 

 

 

 -  организация рабочего места  5  

 - использование элементов флейринга 

(жонглирование шейкером, бутылками, посудой) 

10 

 

 

 - соблюдение порядка и правил смешивания 10  

 - сложность трюков 5  

 - оригинальность коктейля и креативность подачи 5  

 - оформление и украшение бокала  5  

 -  презентация напитков перед подачей. 

 Время представления напитка  ( 5 минут). 

10  

                                                                                         

ИТОГ: 

             

Баллов 

 

ШТРАФ  

 Падение шейкера, бутылки, посуды 5  

 Количество проливов 1,2,3,4  

 Не охлаждение инвентаря, посуды 3  

 Рабочее место не убрано 3  

                                                                                         

ИТОГ: 

             

Баллов 

 

 

 

 

Приложение № 8 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», 

среди предприятий торговли и общественного питания, 

расположенных на территории Одинцовского муниципального 

района Московской области 
 



 

 

 

 

                                          

 

 

 

 

 

Критерии оценки Конкура 

«Лучший бариста» 

№ 

п.п. 

 

Критерии оценки 

Наибольшее 

количество 

баллов 

 

 

1. Профессиональное исполнение концепции  и  её воплощение: 20  

 - внешний вид бариста 10  
 - организация рабочего места  5  
 - оригинальность замысла изделия 5  
1.1. ДЛЯ ЭСПРЕССО: 35 

 
 

 ·  цвет крема: жюри визуально оценивает внешний вид и правильный 

цвет крема в соответствии с описанием бариста; 

5  

 ·  стабильность и плотность крема: крема должна присутствовать в 

момент подачи эспрессо. Крема должна быть плотной и гладкой; 

10 

 
 

 ·  баланс вкуса; 10  
 ·  тактильный баланс: полнотелость, округлость и шелковистость 

напитка. 

10 

 
 

1.2. ДЛЯ КАПУЧИНО: 30  
 ·  визуально правильный капучино: должно представлять собой 

комбинацию цвета молока и кофе, с хорошим контрастом и 

симметричным рисунком; 

10  

 ·  стабильность и плотность пенки: пенка должна быть минимум 1 см. в 

высоту, должна быть гладкой, шелковистой, без крупных пузырей; 

10  

 ·  баланс вкуса: должен отображать гармоничную смесь вкуса сладкого 

молока и сочетающегося с ним вкуса эспрессо; 

10  

1.3. ДЛЯ АВТОРСКОГО НАПИТКА: 30  
 ·  внешний вид и функциональность; 10  
 ·  креативность и синергия кофе; 10  
 ·  баланс вкуса: жюри оценивает соответствие между ингредиентами, 

используемые в авторском напитке, тем, как описывает напиток 

участник и своей сенсорной оценкой напитка. 

10  

  ИТОГ: Баллов  

Приложение № 9 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Критерии оценки Конкурса  

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого магазина)» 
 

 

№ 

п.п. 

 

Критерии оценки 

Максималь

ная 

шкала 

оценки 

 

Кол-

во 

балло

в 

1. Оригинальность концепции  и  её воплощение: 60 

 

 

 - оригинальность идеи и степень сложности 10  

 - оформление: эстетичность, творчество, раскрытие темы 10 

 

 

 - оригинальное решение композиции 10 

 

 

 - качество работы 10 

 

 

 - соответствие тематики 10 

 

 

 - презентация набора. Время представления - 7 минут. 10  

 

ИТОГ: 

           

Баллов 

 

 

 

 

 
 

Приложение № 10 

к Положению 

о проведении Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,                               

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого 

магазина)», среди предприятий торговли и общественного 

питания, расположенных на территории Одинцовского 

муниципального района Московской области 
 



Утверждено постановлением 

Администрации  Одинцовского 

муниципального района  

Московской области 

от 21.11.2018  №  5454 

 

 

СОСТАВ 

конкурсной комиссии по проведению Конкурсов 

«Лучшая новогодняя сервировка стола», 

«Лучшее новогоднее блюдо от шеф-повара»,   

«Лучшая композиция Art-класс «карвинг в кулинарии», 

«Лучшее флейринг-шоу», «Лучший бариста», 

«Лучший новогодний набор от производителя (сетевого магазина)», 

среди предприятий торговли и общественного питания, расположенных на 

территории Одинцовского муниципального района Московской области 

 

 

 

Кондрацкий П.В. Заместитель руководителя Администрации Одинцовского 

муниципального района Московской области 

 - председатель комиссии 

 

Савина Л.В.   Начальник Управления развития потребительского          

  рынка и услуг Администрации Одинцовского      

муниципального района Московской области  –                

заместитель председателя комиссии 

 

 

  

 

Члены комиссии: 
 

 

Буленков  

Алексей Павлович 

 

 

Первый заместитель Главы городского поселения 

Новоивановское Одинцовского муниципального района 

Московской области 

 

Киреев Вячеслав 

Иванович 

Генеральный директор ЗАО «Родовой герб»                             

( по согласованию) 

 

Крюкова Ольга 

Викторовна 

Заместитель начальника Управления – начальник отдела 

координации в сфере потребительского рынка 

Управления развития потребительского рынка и 

услуг  Администрации Одинцовского муниципального 

района Московской области 



 

Кошель Наталья 

Николаевна   

 

 

 

 

Неретин Роман 

Викторович 

Начальник отдела координации в сфере похоронного 

дела и бытовых услуг Управления развития 

потребительского рынка и услуг Администрации 

Одинцовского муниципального района Московской 

области 

 

Заместитель начальника Управления территориальной 

политики и социальных коммуникаций Администрации 

Одинцовского муниципального района Московской 

области 

 

Малахеева Олеся  

Вячеславовна 

 

 

 

 

Старший экономист отдела координации в сфере 

потребительского рынка Управления 

 потребительского рынка и услуг Администрации  

 Одинцовского муниципального района Московской 

области 

 

Кузьмина Евгения 

Николаевна 

 

 

 

Старший экономист отдела координации в сфере 

потребительского рынка Управления 

 потребительского рынка и услуг Администрации  

 Одинцовского муниципального района Московской 

области 

 

Червякова Анна 

Владимировна 

 

 Коммерческий директор ООО «ЭКСПО-МЕДИА СЕРВИС» 

 

 

 

Заместитель руководителя Администрации 

 

    П.В. Кондрацкий 

 

 

 

 

 

 


